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PARAMETRI U.D.M. VALORI MEDI
Coliformi tot. Ucf/gr. MPN assenti
Coliformi fecali Ucf/gr. MPN assenti

E. Coli Ucf/gr. MPN assenti

Lieviti Ucf/gr. assenti
Ucf/gr. assenti

Staphyloccocus aureus Ucf/gr. assenti
Clostridi sulf. Ridut. Ucf/gr. assenti
Salmonelle spp Ucf/gr. assenti

Listeria assenti
Monocytogenes Ucf/gr. assenti

STOCCAGGIO: + 4°C 

TRASPORTO: + 4°C

FORMATO 250 g
UNITà DI VENDITA singola
CONTROLLO QUALITÀ Secondo Metodica HACCP

SHELF LIFE 10 giorni

PARAMETRO UNITÀ DI MISURA VALORI MEDI
Umidità % 55 - 60
Proteine  % 18 - 20
Lattosio % 0,1  - 0,15

Grasso % 20 - 22
Ceneri % 3 - 4

Valore energetico 264 Kcal. / 100 gr.

Lipidi 20 g

Proteine 18 g

Carboidrati 0,50 g

INGREDIENTI

CARATTERISTICHE NUTRITIVE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANILETTICHE

CARATTERISTICHE CHIMICHE

Latte bovino intero, sale, correttore di acidità E330, caglio.

PARAMETRI SPECIFICA
Colore Bianco
Sapore Caratteristico
Odore Caratteristico

Consistenza Caratteristico

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
Formaggio fresco a pasta �lata senza lattosio.
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